Guia rapido e pratico

Conservacao de Licores e
Batidas

Como guardar, quanto dura e como saber se ainda esta bom

Material de apoio para quem produz e vende bebidas artesanais



* Conservagao de Licores & Batidas *

Antes de mais nada:
licor nao é tudo igual

A forma certa de guardar depende do que tem dentro da garrafa.
Existem, na pratica, trés familias diferentes — e cada uma se comporta
de um jeito.

0 Licores s6 com alcool, agucar e esséncia/fruta em xarope

Sem leite, sem creme de leite. O dlcool age como conservante natural. SGo os mais
durdveis e ndo precisam de geladeira.

e Licores cremosos (com leite condensado, creme de leite ou leite)

S&o os mais delicados. O laticinio estraga independentemente do dlcool presente —
por isso pedem geladeira e tém validade bem mais curta.

e Batidas (com polpa de fruta fresca, leite de coco, ovos etc.)

Feitas para consumo mais imediato. Por levarem ingredientes frescos, sGo as que
menos duram — mesmo refrigeradas.

Regra de ouro: quanto mais ingrediente fresco ou laticinio a receita tem, menor a validade
— ndo importa o quanto de dlcool tenha entrado na receita.
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* Conservagao de Licores & Batidas *

7 regras de conservacao

Siga esses cuidados bdsicos para o seu licor manter sabor, cor e textura
por mais tempo.

Esterilize a garrafa antes de envasar

Lave com dgua quente e detergente, ferva por alguns minutos ou passe alcool 70% em
todas as superficies internas. Deixe secar totalmente antes de encher.

Refrigere tudo que leva laticinio

Licor cremoso e batida v@o para a geladeira assim que esfriarem — nunca deixe em
temperatura ambiente por longos periodos.

Proteja da luz

Luz direta degrada cor e sabor mais répido. Prefira vidro escuro ou guarde em local
sem incidéncia solar.

Feche bem a tampa

Ar em contato com o licor acelera a oxidagdo e favorece a proliferagéo de fungos.
Tampe sempre logo apds servir.

Agite antes de servir

E normal que a parte cremosa decante com o tempo. Agitar bem redistribui a textura
antes de cada uso.

Nao misture lotes diferentes na mesma garrafa

Completar uma garrafa antiga com um lote novo mistura validades diferentes e vocé
perde o controle de quando estraga.

Etiquete com a data de fabricacao

Um simples adesivo com a data ajuda vocé (e quem compra) a saber exatamente

até quando consumir.
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* Conservagao de Licores & Batidas *

Quanto tempo dura

Valores de referéncia para uso caseiro/artesanal. Sempre priorize o
proprio julgamento: se tiver ddvida sobre o cheiro, textura ou aparéncia,
descarte.

Validade
aproximada

Onde guardar

Licor alcodlico puro Local fresco, ao abrigo de luz. 6 a12 meses
(sem laticinio) Geladeira é opcional.
Licor cremoso Geladeira, sempre 15 a 30 dias

(leite condensado [ creme de leite)
Batida de fruta fresca Geladeira, sempre 3 a7dias

Batida com ovo ou leite de coco Geladeira, sempre 2 a4 dias

Dica de venda: se vocé vende licor cremoso, deixe a validade visivel no rétulo. Isso passa
profissionalismo e evita reclamagdes por um produto guardado do jeito errado pelo
cliente.
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Como saber se estragou

* Conservagao de Licores & Batidas *

Fique de olho nesses sinais — eles aparecem antes de qualquer risco
maior.

A Sinais de alerta

X

X

Cheiro azedo, "de queijo” ou fermentado 7

Textura talhada ou com grumos que
ndo desfazem ao agitar v

Mudanga de cor (mcnchos, v
escurecimento incomum)

Gosto amargo ou “picante” diferente do
original

Bolhas ou espuma que ndo existiam
antes

v Sinais de que esta tudo bem

Separacdo leve da parte cremosa, que
volta ao normal ao agitar

Cheiro igual ao do dia em que foi feito

Cor uniforme e textura homogénea
apbs agitar

Na divida, descarte. Licor cremoso vencido néo compensa o risco — o custo de uma
garrafa & sempre menor que o de um cliente insatisfeito ou um problema de sadde.
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Guarde certo, sirva com confianca

Seguindo essas praticas simples, seus licores e batidas
mantém sabor, aparéncia e seguranga por muito mais tempo
— e isso se traduz em clientes satisfeitos e recompra.
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