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25 Caldas para Decorar a
Garrala do Seu Licor

Um toque de sofisticagdo e valor para seus licores artesanais

Introducao

Seja muito bem-vindo(a) ao mundo da decoragao premium de licores! Vocé ja sabe que o
sabor do seu licor artesanal é inigualavel, mas no mercado artesanal, a primeira

impressao conta, e muito.

A embalagem ¢ a vitrine do seu produto. Ao adicionar uma calda decorativa na garrafa,
especialmente no gargalo, escorrendo levemente, vocé nao esta apenas enfeitando, mas
sim adicionando valor percebido ao seu licor. Uma garrafa decorada transmite a sensagao
de um produto exclusivo, premium e feito com extrema atengao aos detalhes.
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Este guia pratico foi criado para te dar 25 ideias incriveis e faceis de aplicar para tornar

suas garrafas irresistiveis e prontas para presentear ou vender por um valor mais alto.

Materiais Basicos

Para executar a maioria das receitas deste e-book, vocé precisara de poucos itens:

» Panela pequena de fundo grosso (evita que as caldas queimem).

e Colher de silicone ou fouet.

» TermoOmetro culinario (opcional, mas muito recomendado para caldas de agtcar).

« Pincel culinario e bisnagas dosadoras de plastico.

e Acucar (cristal, refinado ou demerara), glucose de milho e corantes alimenticios em
gel ou po.

1. Caldas Cristalizadas

Ideais para um visual elegante de "gelo" ou cristais de agtcar rusticos.
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¢ Calda de Acucar Cristal
Classica

FACIL

Ingredientes

e 1xicara de actcar cristal
» 1/2 xicara de agua

* 1colher (sopa) de glucose de milho

Preparo
1. Misture todos os ingredientes na
panela antes de ligar o fogo.
2. Leve ao fogo meédio sem mexer para
nao cristalizar antes da hora.

3. Deixe ferver até atingir ponto de fio
grosso (cerca de 105°C).

4. Desligue e aguarde esfriar ligeiramente

até engrossar.

Dica: Merqulhe a boca da garrafa
diretamente na panela e levante
rapidamente.

Combina com: Licores transparentes ou

citricos.
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@ Calda Cristalizada de Mel
¢ Canela

MEDIO

Ingredientes

* 1/2 xicara de agtcar
* 1/4 xicara de mel puro
* 1colher (cha) de canela em po

* 2 colheres (sopa) de agua

Preparo
1. Em fogo baixo, derreta o agticar com a
agua e o mel.

2. Quando comecar a ferver, adicione a
canela.

3. Cozinhe até obter uma textura espessa
€ pegajosa.
4. Aplique morna com a ajuda de uma

colher.

Dica: Para um visual rustico, polvilhe um
pouco de canela em po extra antes de

secar.

Combina com: Licores de especiarias ou
magca.
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= Calda de Acacar ‘& Calda Cristalizada com
Caramelizado Dourado Glitter
MEDIO FACIL
Ingredientes Ingredientes
e 1xicara de actcar refinado * 1xicara de acgtcar de confeiteiro
* 1/4 de xicara de agua quente e 2 a3 colheres (sopa) de agua ou suco de
limao
Preparo * 1colher (café) de glitter comestivel
1. Derreta o aguicar em fogo baixo até
virar um caramelo dourado. Preparo
2. Retire do fogo e, com muito cuidado, 1. Misture o actcar de confeiteiro e a
adicione a agua quente. agua até formar uma pasta grossa.
3. Misture bem até ficar homogéneo e 2. Incorpore o glitter comestivel
com textura de mel. delicadamente.
4. Deixe esfriar um pouco antes de 3. Aplique na garrafa usando uma bisnaga.
derramar no gargalo. 4. Deixe secar ao ar livre até endurecer.

Dica: Cuidado redobrado na hora de Dica: O limdo ajuda o glacé a secar mais

colocar a agua quente, o vapor sobe rdpido e ficar bem branquinho.
rapidamente!

Combina com: Licores de festa,

Combina com: Licor de doce de leite ou champanhe ou cereja.

améndoas.

file:///C:/Users/Natan/Desktop/oferta%20magia/25-caldas-decorativas.html 4117



12/09/2026, 13:53

< Calda de Acucar
Demerara Rustica

FACIL

Ingredientes

* 1/2 xicara de agtcar demerara
2 colheres (sopa) de agua

e Clara de 1 ovo (pasteurizada)

Preparo
1. Bata a clara levemente e pincele no
gargalo da garrafa.
2. Umedeca o agiicar demerara com a
agua para que grude.
3. Role o gargalo pincelado sobre o
agucar.

4. Deixe secar por 1 hora.

Dica: Essa técnica cria um visual
texturizado maravilhoso.

Combina com: Licor de café, cacau ou

nozes.
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(# Calda Cristalizada
Colorida

FACIL

Ingredientes
e 1xicara de agucar de confeiteiro
* 2 colheres (sopa) de agua ou leite

» Corante em gel da cor desejada (2
gotas)

Preparo
1. Misture o acgtcar e o liquido até formar
um glacé consistente.

2. Adicione o corante e misture até a cor

ficar uniforme.

3. Com uma colher, va derramando pelas
bordas do gargalo.

4. Deixe secar completamente.

Dica: Use cores que contrastem com a cor
do licor para maior destaque visual.

Combina com: Licores de frutas variadas.

2. Caldas Aveludadas

Texturas macias e opacas, trazendo uma aparéncia cremosa e reconfortante.
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¥, Calda Aveludada de @ Calda de Leite
Chocolate Branco Condensado com Coco
MEDIO FACIL
Ingredientes Ingredientes
* 100g de chocolate branco nobre * 1/2lata de leite condensado
* 30g de creme de leite (UHT) » 2 colheres (sopa) de leite de coco
* 1colher (chd) de 6leo de coco * Coco ralado fino (para decorar)
Preparo Preparo
1. Derreta o chocolate de 30 em 30 1. Leve o leite condensado e o leite de
segundos no micro-ondas. coco ao fogo baixo.
2. Misture o creme de leite e o 0leo de 2. Mexa até comecar a desgrudar do
coco até ficar sedoso. fundo (ponto de brigadeiro mole).
3. Despeje sobre o gargalo frio e deixe 3. Deixe amornar. Aplique na garrafa.
escorrer. 4. Salpique o coco ralado imediatamente
4. Leve a geladeira por 10 minutos para antes que seque.
firmar.

Dica: Se a calda ficar muito dura,
Dica: O oleo de coco da brilho e ajuda a adicione um pouco mais de leite de coco.

calda a secar mais firme.

Combina com: Licor de coco, abacaxi ou
Combina com: Licor de morango, marula milho.

ou chocolate.
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® Calda Aveludada de
Morango

MEDIO

Ingredientes

e 100g de chocolate branco
» 2 colheres (sopa) de creme de leite

 1colher (sopa) de p6 saborizador de
morango (tipo Nesquik)

Preparo

1. Derreta o chocolate branco.
2. Adicione o creme de leite e misture.

3. Peneire o p6 de morango sobre a
mistura e mexa até ficar rosa e liso.

4. Aplique em gotas escorrendo pelo
vidro.

Dica: Evite usar suco fresco de morango,
pois a agua talha o chocolate.
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) Calda Cremosa de

Maracuja

AVANCADO

Ingredientes

Polpa de 1 maracuja coada (sem
sementes)

1 xicara de actcar de confeiteiro

Sementes de maracuja (lavadas e secas)

para enfeite

Preparo

1.

Combina com: Licor de morango ou frutas

vermelhas.

Reduza a polpa de maracuja no fogo até
sobrar 2 colheres de sopa.

. Deixe esfriar e misture ao acticar de

confeiteiro.

. Bata até formar um glacé consistente.

. Aplique na garrafa e cole algumas

sementinhas por cima.

Dica: Secar as sementes antes garante
que o glacé nao perca a textura.

Combina com: Licor de maracuja ou

frutas amarelas.
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® (Calda Aveludada de Café

FACIL

Ingredientes

* 1xicara de fondant pronto (encontrado
em lojas de confeitaria)

* 1colher (café) de café solavel

 1colher (sopa) de agua quente

Preparo
1. Dissolva o café soltivel na agua quente.

2. Derreta o fondant em banho-maria ou
micro-ondas seguindo a embalagem.

3. Misture o café dissolvido ao fondant
derretido.

4. Despeje sobre o gargalo rapidamente.

Dica: O fondant seca muito rapido,
trabalhe de forma agil!

Combina com: Licor de café, chocolate ou
avela.

3. Caldas Brilhantes

Acabamento profissional espelhado que reflete a luz, trazendo sofisticacao moderna.
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&7 Calda Espelhada
Transparente

AVANCADO

Ingredientes

* 1/2xicara de agucar

* 1/4 xicara de agua

25 Caldas para Decorar a Garrafa do Seu Licor

ée Calda Brilhante de Frutas
Vermelhas

MEDIO

Ingredientes

* (Calda de morango industrializada
(cobertura de sorvete)

* 1colher (chd) de gelatina incolor em p6 * 1colher (cha) de gelatina incolor

* 1colher (sopa) de glucose

Preparo
1. Hidrate a gelatina em 2 colheres de
agua.
2. Ferva o aglcar, agua e glucose até
103°C.
3. Desligue o fogo e misture a gelatina

hidratada até derreter.

4. Deixe esfriar até cerca de 30°C (ficara

espessa) antes de aplicar.

Dica: A garrafa deve estar bem limpa e
gelada para a calda grudar
perfeitamente.

Combina com: Licores transparentes,
menta ou limao.

hidratada

* Corante vermelho (opcional)

Preparo

1. Aqueca levemente a cobertura de
sorvete no micro-ondas.

2. Adicione a gelatina incolor ja hidratada
e derretida.

3. Misture bem e adicione corante se

desejar uma cor mais viva.

4. Aplique na garrafa. Ao esfriar, ficara
brilhante e nao escorrera mais.

Dica: A gelatina transforma uma
cobertura simples em uma calda
decorativa firme.

Combina com: Licor de amora, cereja ou

cassis.
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Calda Espelhada de
Limao Siciliano

AVANCADO

Ingredientes

» Receita base da Calda Transparente (n°
12)

* Corante amarelo em gel

* Raspas muito finas de limao siciliano

(sem a parte branca)

Preparo
1. Prepare a calda base espelhada
transparente.

2. Adicione 1 gota de corante amarelo
para um tom translucido.

3. Quando estiver quase fria (30°C),
adicione as raspas de limao.

4. Despeje sobre o gargalo frio.

Dica: Adicionar as raspas apenas no final
evita que elas amarguem a calda.

Combina com: Limoncello ou licores

citricos.
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™ Calda Brilhante de Maca
Verde

FACIL

Ingredientes

* 100g de balas de macga verde (tipo
mastigaveis)
* 2 colheres (sopa) de creme de leite

* Corante verde limao (opcional)

Preparo
1. Em banho-maria, derreta as balas com
o creme de leite.

2. Mexa vigorosamente até obter um
creme liso e brilhante.

3. Se desejar, adicione uma gota de
corante.

4. Aplique imediatamente antes que
endureca novamente.

Dica: Derreter balas é um truque rapido
para obter sabor, cor e brilho!

Combina com: Licor de maca verde ou

kiwi.
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¥ Calda Espelhada Rosé

MEDIO

Ingredientes

* 1xicara de agucar
» 1/2xicara de agua
e 2 gotas de corante rosa seco

* 1gota de corante marrom (para o tom

rosé)

Preparo

1. Fagca uma calda de agtcar em ponto de
fio (ferva agua e actcar).

2. Adicione os corantes para obter o tom
"rose gold" translacido.

3. Deixe a calda engrossar fora do fogo.

4. Faca fios finos circulando o gargalo da
garrafa.

Dica: Use um garfo para criar texturas
de flos de agticar, criando uma "teia"
TOSé.

Combina com: Licores de flores, hibisco

ou jabuticaba.

4. Caldas Aromaticas

A experiéncia comeca pelo cheiro. Caldas que liberam aromas incriveis ao abrir a garrafa.
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% Calda de Lavanda e Mel Calda de Gengibre ¢
MEDIO Limao
FACIL
Ingredientes
3 colheres (sopa) de mel Ingredientes

e 1xicara de actcar de confeiteiro « 1xicara de actcar de confeiteiro

° énci . e~
1 gota de esséncia de lavanda e Suco de meio limio

limentici
alimenticia * 1colher (café) de gengibre em po

e (Corante violeta

Preparo
Preparo
1. Peneire o agticar com o gengibre em

po.

2. Va adicionando o suco de limao aos

1. Aqueca o mel ligeiramente para
fluidificar.

2. Misture o agucar de confeiteiro até poucos, mexendo bem.

formar uma pasta. ,
3. O ponto correto € o de um creme

3. Adicione a esséncia de lavanda e o grosso.

corante.
4. Despeje sobre a tampa e o gargalo.

4. Aplique em formato de "lagrimas"
escorrendo pela garrafa.
Dica: O gengibre deixa um perfume
fresco e levemente picante na

Dica: Menos é mais com a esséncia de embalagem.

lavanda, use apenas uma gotinha.

Combina com: Licor de abacaxi, gengibre

Combina com: Licor de ervas, lavanda ou ou limao.

amora.
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<# Calda de Canela e Cravo

MEDIO

Ingredientes

* 1xicara de agticar mascavo
* 1/4 xicara de agua

* 1pau de canela e 3 cravos-da-india

Preparo

1. Ferva a agua com as especiarias por 5
minutos e coe.

2. Use essa agua aromatizada para
derreter o aguicar mascavo.

3. Deixe ferver até ponto de fio grosso.

4. Espere esfriar um pouco e aplique
rastica sobre o vidro.

Dica: O ag¢uicar mascavo cristaliza rapido
e deixa um aroma amadeirado.

Combina com: Licor de banana, amarula
ou doce de leite.
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4 Calda de Hortela Fresca

AVANCADO

Ingredientes

e 1xicara de agucar
* 1/2xicara de agua

* 1punhado de folhas de hortela fresca

Preparo
1. Macere a hortela na dgua e deixe

descansar por 30 min.

2. Coe a agua, espremendo bem as folhas,
e coloque na panela com agucar.
3. Cozinhe em fogo baixo até virar uma

calda espessa.

4. Aplique fria para nao escorrer

totalmente.

Dica: A calda ficara levemente
esverdeada naturalmente, super

organica.

Combina com: Licor de menta ou cacau.
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. Calda de Baunilha
Bourbon

FACIL

Ingredientes

* 100g de chocolate branco nobre

 1colher (cha) de pasta de baunilha (com

sementinhas)

* 1colher (sopa) de creme de leite

Preparo

1. Derreta o chocolate e o creme de leite

no micro-ondas.

2. Misture a pasta de baunilha,

evidenciando as sementes pretas.

3. Aplique de forma generosa ao redor da
rolha ou tampa.

4. Leve a geladeira.

Dica: As sementinhas da baunilha trazem
um visual extremamente gourmet.

Combina com: Qualquer licor cremoso.

5. Caldas Especiais

Aquelas receitas para ocasioes festivas e produtos de alto valor agregado.

file:///C:/Users/Natan/Desktop/oferta%20magia/25-caldas-decorativas.html

14/17



12/09/2026, 13:53 25 Caldas para Decorar a Garrafa do Seu Licor

% Calda de Ouro 4 Calda Natalina
MEDIO FACIL
Ingredientes Ingredientes
e 1xicara de acgtcar de confeiteiro * Glacé real pronto (branco)
* 1clara de ovo (pasteurizada) » Frutas cristalizadas bem picadinhas
e P¢6 decorativo dourado (comestivel) e * Confeitos de acticar em formato de
alcool de cereais azevinho/estrelas
Preparo Preparo
1. Misture o agtcar com a clara formando 1. Prepare o glacé conforme instrugoes
um glacé real. da embalagem (textura grossa).
2. Aplique na garrafa e espere secar 2. Aplique na garrafa imitando neve
TOTALMENTE (duro). escorrendo.
3. Dilua o p6 dourado em gotinhas de 3. Imediatamente "cole" os confeitos e
alcool de cereais. frutinhas na neve fresca.
4. Com um pincel, pinte toda a calda seca 4. Deixe secar em local arejado.
de ouro.

Dica: Perfeito para alavancar vendas na
Dica: Pintar depotis de seco gasta menos época de Natal.
po de ouro e deixa um brilho metalico

real! . . .
Combina com: Licor de nozes, vinho ou

especiarias.
Combina com: Licores comemorativos,

bodas e fim de ano.
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@ Calda Tropical

MEDIO

Ingredientes

* 100g de chocolate branco derretido

» Corante para chocolate na cor laranja
ou amarelo

* Coco em flocos grandes

Preparo
1. Tinche o chocolate branco derretido
com o corante.
2. Despeje sobre o gargalo.

3. Cole os flocos de coco grandes
enquanto o chocolate esta timido.

4. Leve a geladeira para fixar bem.

Dica: Tostar levemente o coco no forno
antes de colar da um charme extra.

Combina com: Licor de manga, cupuagu
ou coco.
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@ Calda Black

AVANCADO

Ingredientes

e 1xicara de fondant pronto

* 1colher (chd) de carvao ativado
comestivel

* Corante em gel preto (algumas gotas)

Preparo
1. Derreta o fondant e adicione o p6 de
carvao ativado.

2. Para uma cor preta absoluta e
brilhante, adicione o corante preto.

3. Misture muito bem até ficar denso.

4. Aplique rapidamente. O contraste da

calda preta escorrendo no vidro é
chique e dramatico.

Dica: Muito usado em garrafas premium
masculinas ou licores intensos.

Combina com: Licor de café expresso

escuro ou licores amargos.

Dicas Essenciais de Aplicacao
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o A Garrafa Certa: Lave bem o exterior da garrafa com alcool 70% e seque
perfeitamente antes de aplicar a calda. Gordura ou poeira impedem a aderéncia.

e O Ponto de "Escorrer”: Teste a calda em um copo virado de cabeca para baixo
primeiro. Ela deve escorrer lentamente e parar no meio, formando gotas bonitas. Se
escorrer rapido demais até a base, estd muito quente ou fina; se nao escorrer, esta
muito fria ou grossa.

» Isolamento: Cuidado com a tampa/rolha. O ideal ¢ aplicar a calda logo abaixo da
area de torcao, para que o cliente nao tenha dificuldade ao abrir, ou usar caldas de
acucar que quebram facilmente ao girar a tampa (0 que cria uma experiéncia de
"lacre").

Conservacao e Armazenamento

Garrafas decoradas exigem um cuidado extra:

» Caldas a base de chocolate devem ser mantidas em ambientes com temperatura
controlada, longe do calor excessivo (ideal entre 15°C e 22°C).

« Caldas cristalizadas (agticar e agua) tém oOtima durabilidade em temperatura
ambiente, mas temem umidade extrema.

« Para transporte, proteja as garrafas com redes de protecao (malhas plasticas) ou
papel seda na area decorada.

Material exclusivo. Todos os direitos reservados.

file:///C:/Users/Natan/Desktop/oferta%20magia/25-caldas-decorativas.html 17/17



